
	
	

 W i t  &  r o o d  
	  

Glaasje crémant de bourgogne ‘Vitteaut-Alberti’ blanc de blancs brut 
° ° ° ° ° 

3 hapjes 
° ° ° ° ° 

Gemarineerde makreel / granny smith / selder / zure room / haringeitjes 
° ° ° ° ° 

Griet / kaaskorst / aardpeer / handgepelde grijze garnalen 
° ° ° ° ° 

Ravioli / noordzeekrab / bouillon / zeelands zeewier 
° ° ° ° ° 

Fazant / grondwitloof / boschampignon / gepofte sjalot 
° ° ° ° ° 

Hazelnootmousse / praline / amandelgebak 
° ° ° ° ° 

 
 

Om 24u een glas champagne 
Bergeronne au marion ‘premier cru grand reserve’ brut 

 
105 euro/pp 

Inbegrepen in prijs forfait koffie of thee / versnaperingen / water 
 

										

mogelijkheid tot  
aangepaste wijnen: 35 euro/pp 
  aangepaste bieren: 25 euro/pp 

  aangepaste non-alcoholische dranken: 30 euro/pp 
  

	

  G r o en  
	  

Glaasje crémant de bourgogne ‘Vitteaut-Alberti’ blanc de blancs brut 
° ° ° ° ° 

3 hapjes 
° ° ° ° ° 

Winterraap/ kruidenolie/ quinoa/ granny smith 
° ° ° ° ° 

Aardpeer/ eidooier/ truffel/ gepofte sjalot 
° ° ° ° ° 

Boschampignon/ toast / peterselie / bouillon/ knolselder 
° ° ° ° ° 

Ravioli/  pompoen/ pas de rouge/ boter/ grondwitloof 
° ° ° ° ° 

Hazelnootmousse / praline / amandelgebak 
° ° ° ° ° 

 
 

Om 24u een glas champagne 
Bergeronne au marion ‘premier cru grand reserve’ brut 

 
100 euro/pp 

Inbegrepen in prijs forfait koffie of thee / versnaperingen / water 
 

Wij verwelkomen u graag op 31 december 2019 om 19u00 
Gelieve bij uw reservatie aan te geven of u aangepaste dranken wenst en welke forfait. Reserveren enkel via mail: info@50fiftygent.be 

Reservaties zijn pas finaal na ontvangst van een voorschot van 75 euro/pp op rekeningnummer: BE73 0018 4004 7560 met vermelding van uw naam 
Uitzonderlijk zal het op oudejaar niet mogelijk zijn om met allergieën en intoleranties rekening te houden. Gelieve ons hiervoor te verontschuldigen. 

	

	
MENU	OUDEJAARSAVOND	
SAMEN	HET	NIEUWE	JAAR	CULINAIR	STARTEN	


